
智光商工_114_學年度第_2_學期＿餐飲＿科公開授課簽到表

一丶公開授課時間： 115 年 03 月 27 日星期五 第 2 節

-=-、公開授課地點：餐飲科二年義班

三、授課教師：魏芝華老師

四、教學主題：烘焙主題一水果塔製作

編號 教師姓名 教師簽到
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智光商工 1 1 4 學年度第 2 學期 餐 飲科共同備諜紀錄表

共同備諜 115 年 03 月 ,1 日 \L.---時 \.0 分
時間

教學日期 115 年 03 月 27 日 09 時 10 分第二節 教學班級 二 齿

授課教師 魏芝華 教學單元 水果塔之塔皮製作

共同備課 訊＼
教師 凸諺

一、教材內容
, 

、 、 調溈訌叱訌鼴釒B 
2 、 鬪羨

二、教學 目標

\,.. 藍｛缸启泡函讒鼕tip~冷訌戛舄
1 丶 隊i1~i逸、繹瑱醞嶧讠鬪醞止緩

三、 學生經檢：

\ - t, 這才躅媒唸面毘囚辶，巽蕊粒汪賃諺嗨
讠為代遺記廎妺-Ix 1知巨劄嶧団）

四 、 教學活動

＼｀鬪麵碼鰱咋
1溈囍葭訌岩灼
.s' 豉痣幻訌5訪3灰

五、 學生學習成效評估方式

＼－露度潑操守正礴訌氮

2氣和心釋］卟料愆誄
3篠町酗嗅 論\}嶧



新北市智光高級商工職業學校_114_學年度第_2_學期＿餐飲＿科公開授課教學活動設計表

教學早元 水果塔製作之塔皮整形
1 授課教師 ＇訌

授諜班鉄 餐飲科二年義班 諜程名稱 烘焙實務

教學日期 115 年 03 月 27 日星期五第二節 授諜地點 I 
烘焙一工場

學生學習
(1) 已上過一學期烘焙西點課程

背景分析
(2) 上學期有做過蛋塔，此次強化塔皮製作

教學方法 示範、講述、實際操作

教學資源 實作材料

＇認知頁緩
1 能說出塔皮製作的重點與目的。

2 能舉例出塔皮的運用項目。

驟噝鉤員

1 能依照正堢步驟製作出塔皮 。

2 能依照老師說明調整塔皮軟硬度 。

3 能依照教學正噓操作塔皮之整形。

教學目標

餅漱瞻憙

1 能積極參與課愛活動 。

2 能分享活動過程所得到的收程 。

3 能喜愛教學活動設計的課程。

二



時間 教學歷程與內容 教學資源 教學方式 教學評量

一、 禪備活劃

〈教師〉收集教學資料、熟悉課程內容、準備所需教材 教學活動

〈學生〉預習該課程的內容 請學生先

思考及看

習作本蛋

二、徽亳匯程 塔皮製作

2 分鐘 【引起動機】

詢問是否吃過蛋塔及水果塔，利用腦中出現畫面， 蛋塔模 問答法 教師以口

引導人今日製作水果塔，介紹其內容，以引起教學動機。 頭問答方

式，評估

學生的起

【發展活動】 點行為。

IO 分鐘 （一）塔皮的製作方法

1. 秤量材料 食材 講述法 學生能專

2. 糖油拌合法
示一，軛----, 心聽講。

3. 材料組合順序

4. 塔皮的軟硬調整與鬆弛

5. 塔皮運用與派皮差別

（二）塔皮整形
不一.鄲-.. -, 學生能專

10 分鐘 1. 分割份量。（每個 23 公克） 討論法 心聽講。

2. 整形技巧。（搭配手粉操作） 觀察法

3. 整形重點加強說明。

（三）各組塔皮製作與烘烤 實際操作 教師以觀

20 分鐘 1. 塔皮後製技巧。如冷凍、壓石防膨脹 討論法 察評量了

2. 烘烤溫度與時間。（上下火 180 度 18-20 分鐘） 觀察法 解學生的

3. 塔皮全熟金黃，冷卻使用。 個別指導 學習成

效 。

【綜合活動】

5 分鐘 引導學生說出塔皮製作重點及技巧。 討論分享 教師以口

【結束活動．】 頭方式評

3 分鐘 （一）回顧課程內容綱要。 估學生的

（二）交代回家作業及回饋表。 學習結

果。

2 



智光商工_114_學年度第_2_學期＿餐飲＿科公開授課觀察紀錄表

严丈師 魏芝華 捻年踝兀 水果塔之塔皮製作

授課
二義 鬪 115 年 03 月 27 日第 2 節班級

彗 水果塔 鬪 烘焙一
教室 1 襯諜教師 召 ；工場

襯察
櫬察內容（可視患見表達需求複選）

鼴寮內容＇性
面向 （禰克）櫺述

學生專注 団好 口尚可 口欠佳
£矛弄

學生 師生互動 団-A!.!l 口尚能有問有答口不間不答
學贊 學生參與 唁昂口還算積極 口尚可 口欠佳 七杆

小維活動 口熱絡図＇尚稍流暢口有被忽略者口進行生硬口魚」、紐活動

教學計畫 豆詳盡 口簡單扼要 口尚可 口欠妥

彩亨8紅過程進行 U有條不紊 口部分遺漏 口流程錯星 口進行生死
教學

教學內容 凶標明咋 口豐富多元 口未能表現教學目標 祈尚-->呔11--->•t 
示範鍊習 回良好 口尚可 口悖離教學目標

教師
引超動機 啊式合宜 口無法引超學生興趣 倘磊(iJ屯教學

教學
教學方法 OJ黨活 ' 口合宜 口者通

技巧

溈褚發問 口生動 譴於引導 口瀉褚尚可 口學生無法理褚

教學媒體 口妥善應用口進行流暢口融入生硬 口悖離教學內容

醯氥教學
學習旱 口妥;-i-應用口內容色實口融入生硬 口悖離教學內容

工具

教師板書 囚人小分量合宜、有條理口潦草口有錯字口雜亂無章 ¢文有板書
語調節奏 嗨適侵美口含糊不清口單調缺少變化

ti{-t薏
汪oo -a 

語詞表達 可生動流暢口尚能達恋 口辭不達意
表達 語音表現 立合宜標準口語音｝箕糊 在封多學

肢體語言 、口活／潑有朝氣囚少宜恰當口無肢體語言 痛态葫
對學生的提問 瓦心回答囚弄注傾聽 口態度敷衍 口答非所問

尹瑨弘教學 對學生的學習 V主動關心成效口能因材泥教 口未特別關心
關懷

對學生的信心癢成 口妥適磊許提升學生自信囟＇能予適當挑戰口能多正面肯定

班級氛団 口溫暖和諧＼為潑有朝氣口輕浮躁動口普通口縶張 ~fi,, 緝钅
班級 教學時間掌握 立／排適當口時間縻湊 口時間規劃鬆散

墨扎足經營
教室秩序嵒理 囚法良好口學生配合意願禹口學生秩序佳口學生秩序混亂

省思

璸尸伊/'i, ft'} 邸忒，；； ,;;: 嶧肛，建議
與
回饋

6 扣扣~C~山＼，紅嶧芍己璸立四岈
請務必
述寫 0 户尹彗囧尹旦乏~t f4i1,tJ /紅顯5近卜字數不
拘合宜
為要

閎
字略過



新北市智光商工_114_學年度第_2_學期＿餐飲＿科議課紀錄表

教學者

教學日期

魏芝華 老師

115 年 03 月 27 日 9 時 00 分至 9 時 30 分: / 第 2 節
二察者－［；几［ 鬥

教學班級 餐飲科二年義班

:::: 1~: 亡霏＼時 l鬥己~玉~
一丶肯定教學者教學表現：

I, 鹵疝缸
-,...、茘糸龔 A 祀呈
歹、严道這¢芥吟扆孚＇這

二、討論教學籥教學表現：

郃尊之紅三兄，瓦琢！

三、提供改進學生學習缺失之建議：

釒盒2鹵示丘上戸尸
；曰墳蔔 l詎呈，可

丶-,」之｀色~\曰兔丑启？五 U 0'1 lx比，
扣汛忒戚旦噝彥[『v{'.

四、擬定教學共同成長活動：

曰吐釕色，＆玲墓玉！

五丶課堂襯察之省思：

矼户J£11冗禱差~}~1- 的戶已纇召詩

誣尸尸£旦瓚二」 ooo{ .' 

I|l 



智光商工114學年度第 2學期餐飲科共同（備）（觀）（議）課煦片

教學者

教學班釵

教學早元

（備）（櫬）（蟻）諜時間

魏芝華老師

餐飲科二年義班

烘焙水果塔之塔皮製作

115 年 03 月 27 日 09 時 00 分至 09 時 30 分
地
點 烘焙一工場
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